FESTIN

NEUCHATELOIS RESTAURANT L’ESCARBOT

| MES D'UN REPAS
LE LANDERON
|

Meni des Festin neuchatelois 2026

Aperitif
Wird ab 11:00 Uhr serviert
Rathauskeller, inklusive Museumsbesuch
(gegeniber dem Restaurant)
Chasselas Non Filtré, Ritter Cochand, Le Landeron
Apfelsaft, Mineralwasser
1. Gang
Suppe aus Fisch und Flusskrebsen frisch aus dem See, mit Krautern verfeinert
Chasselas 62, Ritter Cochand, Le Landeron
—
2. Gang
Neuenburger Original-Wurst IGP in Briocheteig, Chasseral-Senf
Val-de-Travers-Linsen
CEil de Perdrix, JP Dalloz, Le Landeron
—
3. Gang
Rinderfilet aus dem Naturpark Chasseral
Bei Niedrigtemperatur gegart
Gemusevariationen

Pinot Noir, Hopital de Pourtalés, Cressier
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4. Gang
Variationen vom Gruyére AOP, 3 Reifestufen
Chasseral-Kasespezialitaten
Klrbiskompott mit feinen Krautern
Neuenburger Brioche
Pinot Noir, Hbpital de Pourtalés, Cressier
5. Gang
Absinth-Parfait
Dunkle Schokoladensauce
Cidre «Nectar givré», Trois-Lacs Ciders, Le Landeron
6. Gang
Kaffee, Tee
Slisse Happchen
(Bretzeli, Cremetdrtchen, Weincreme)
Berudgebrand aus der Region Entre-deux-Lacs
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Preis: CHF 160.— (Getranke inklusive)
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