Im Restaurant Le 19ieme

FESTIN

Golf de Neuchatel in Voens NEUCHATELOIS
LE TEMPS D’UN REPAS

Am Sonntag, 8. Marz 2026, um 11:30 Uhr

Akkordeon-Unterhaltung von Olivier Forel

BegriiBungsgetrank
Blatterteiggeback mit Gruyére AOP
Toast mit gerdaucherter Bondelle

Ein Glas Non-Filtré

1.Gang
Rindergelée mit Trester, Krautervinaigrette
Lauchpastete

2.Gang

Rindermarkbriihe

Saucisson IGP im Briocheteig, Sabayon mit Senf a I'ancienne
3.Gang
Intermezzo (Eis mit Marc aus dem Weingut St-Sébaste)
4.Gang
Geflllte Schulterscheibe vom Lamm, Jus mit Pinot Noir
Knochengekochter Schinken aus dem Holzofen
Pastinakenmusselin
Geschmorte Chicorée
Mit Voéns-Honig geschmorte Karotten
5.Gang
Kaseplatte
(Gruyere AOP, Britchon und Bleuchatel)
SiR-saure Zucchiniwirfel und handwerklich hergestelltes Brot

Kaseteller



6.Gang

FESTIN

NEUCHATELOIS

Eil-de-Perdrix-Tarte LETEMPS D'UN REPAS

Bretzeli

105 CHF pro Person
Mit Mineralwasser und Kaffee

Schokoladentriffel mit Absinth Larusée

Nur mit Reservation (begrenzte Platze)
info@lel9ieme.ch

+41 32 753 50 05


mailto:info@le19ieme.ch

